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Dal 15/12/2011 & Ricercatore di Chimica Generale ed Inorganica (SSD CHIM/03) presso il Dipartimento di
Scienze e Tecnologie Ambientali, Biologiche e Farmaceutiche dell’Universita degli Studi della Campania

“Luigi Vanvitelli”.
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a.a. 2015/16-oggi
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Dottorato in “Risorse e Ambiente” - Universita della Campania “L.
Vanvitelli”

Xll Corso di Spettrometria di Massa per dottorandi — Siena.

Scuola di Fitochimica “P. Ceccherelli” — Tempio Pausania (Olbia Tempio).
Laurea in “Chimica e Tecnologia Farmaceutiche” — Universita of Pisa.

Attivita didattica per il corso di laurea in Scienze Biologiche, Seconda
Universita degli Studi di Napoli, svolgendo le esercitazioni numeriche e
pratiche di laboratorio per il corso di Chimica Generale e Inorganica

Attivita didattica per il corso di laurea in Fisica, Seconda Universita degli
Studi di Napoli, svolgendo le esercitazioni numeriche e pratiche di
laboratorio per il corso di Chimica Generale e Inorganica

Insegnamento: Applicazione dei radioisotopi in Biologia - Corso di laurea in
Scienze Biologiche, Seconda Universita degli Studi di Napoli

Insegnamento: Chimica dei Radioisotopi - Corso di Laurea a ciclo unico in
Farmacia, DiSTABIF, Seconda Universita degli Studi di Napoli

Insegnamento: Analisi degli inquinanti negli alimenti (parte del corso di
Monitoraggio degli inquinanti) - Corso di Laurea Magistrale in Scienze e
Tecnologie per I'ambiente e il territorio, DiSTABIF, Universita degli Studi
della Campania “Luigi Vanvitelli”.

Insegnamento: Metodologie chimiche di analisi molecolare - Corso di Laurea
Triennale in Scienze Ambientali, DiSTABiF, Universita degli Studi della
Campania “Luigi Vanvitelli”.

Insegnamento: Chimica Generale ed Inorganica (2 CFU) - Corso di Laurea a
ciclo unico in Farmacia, DiSTABIiF, Universita degli Studi della Campania
“Luigi Vanvitelli”

Insegnamento: Chimica Generale ed Inorganica (modulo dell'insegnamento
Scienze Chimiche e Fisiche) - Corso di Laurea triennale in Tecniche della



Prevenzione negli Ambienti e nei Luoghi di Lavoro, Dipartimento di
Medicina Sperimentale, Universita degli Studi della Campania “Luigi
Vanvitelli”.

PRINCIPALI LINEE DI RICERCA

Lattivita scientifica della Dott.ssa Piccolella, svolta presso il Dipartimento di Scienze della Vita e successivamente
presso il DISTABIF della Seconda Universita degli Studi di Napoli, € documentata da 43 pubblicazioni su riviste a
diffusione internazionale e 2 capitoli su libro, oltre a comunicazioni a congressi nazionali ed internazionali.

L'attivita di ricerca e principalmente volta 1) caratterizzazione strutturale di molecole isolate da fonti vegetali
mediante tecniche NMR e HR-MS; 2) al profiling metabolico di piante medicinali e/o edibili mediante tecniche
UHPLC/HR-MS; 3) alla valutazione delle proprieta antiossidanti, chemiopreventive e neuroprotettive di prodotti
naturali (fitocomplessi e metaboliti secondari puri).

La dott.ssa Piccolella é beneficiaria del Fondo per il Finanziamento delle Attivita base di Ricerca (FFABR) (AVVISO
PUBBLICO PER IL FINANZIAMENTO DELLE ATTIVITA BASE DI RICERCA, DI CUI ALL’ART. 1, COMMI 295 E SEGUENTI,
DELLA LEGGE 11 DICEMBRE 2016 N. 232 (GU n.297 del 21-12-2016 - Suppl. Ordinario n. 57)).

ATTIVITA EDITORIALE

2019 Guest Editor dello Special Issue “Food Bioactives: Chemical Challenges and Bio-
Opportunities” della rivista Molecules (ISSN: 1420-3049) nella sezione “Natural Products
Chemistry”.

2018-oqggi Membro dell’Editorial Board di Science Journal of Analytical Chemistry (SJAC) (ISSN: 2376-
8045 Print; ISSN: 2376-8053 Online)

2016-oggi Ha svolto e svolge lavoro di peer-reviewer per le seguenti riviste scientifiche a diffusione
internazionale con IF: Food Research International; Journal of Functional Foods; Journal of
Agricultural and Food Chemistry; Journal of Analytical Methods in Chemistry; Current
Medicinal Chemistry; European Journal of Medicinal Chemistry; Biochemical Systematics
and Ecology; Molecules.

ORGANIZZAZIONE DI CONVEGNI DI CARATTERE SCIENTIFICO IN ITALIA O ALL'ESTERO

Membro del comitato organizzatore del Convegno Nazionale della Divisione di Chimica dei Sistemi Biologici
2018 — Caserta (26-28 settembre 2018).

Membro del comitato scientifico del “4th International Conference on Food and Biosystems Engineering
(FABE 2019)” — Creta (30 maggio-2 giugno).
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